
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
menu élaboré par Bryan et Robin

Salade mélée Pâté de campagne Salade de blé tomate surimi Céleri rémoulade
Samoussa de légumes Rôti de porc  Boeuf Parmentier
Poêlée campagnarde Haricots verts Duo de carottes de poisson

Rondelé ail et fines herbes Fromage blanc Chavroux Assiette de fromages
Crème dessert Clémentine Corbeille de fruits Compote bio

Semaine 
du 18  
au 22 

octobre Crème dessert Clémentine Corbeille de fruits Compote bioChavroux
menu élaboré par Léna et Sacha

Velouté de tomates Carottes râpées concombre vinaigrette
Ravioli Saucisse de Stasbourg 11 Saumon sauce à l'oseille

pur bœuf Purée de pommes de terre NOVEMBRE Haricots verts
Camembert Chèvre bio Vache qui rit
Clémentine Mosaïque de fruits Fondant au chocolat

   menu élaboré par Julia et Lise
Betteraves rouges bio Salade Salade coleslaw Soupe de légumes

Pizza 4 fromages Sauté de dinde Poulet Filet de colin
* Choux fleurs en gratin Frites Haricots beurre

Petit suisse Crème Anglaise Yaourt nature Assiette de fromages
Orange Roulé à la fraise Confiture d'abricot Poire

Ces repas sont prévus pour trois semaines. Des impératifs d’approvisionnement ou d’organisation peuvent nous contraindre à changer au dernier moment un menu. Merci de votre compréhension.     
  

*GEMRCN = Groupe d'étude des marchés de restauration collective et de nutrition. (Spécifiquement applicable à la restauration scolaire)    
   

octobre

Semaine 
du 15 au 

19 
novembre

Semaine 
du 8 au 

12 
novembre


